
LUNCH MENU
[ 11:30-14:00 LO ]

※写真はイメージです

選べるガレットとトップパティシエ特製の季節のパルフェビジューを
セットメニューでお楽しみいただけます。

Choice of Galette   選べるガレット

Drink   ドリンク

熊本県阿蘇ベーコンと
九州産生ハムのガレット
マッシュルームとカッテージチーズ

スパークリングワイン／赤ワイン／白ワイン／生ビール
ノンアルコールスパークリングワイン／ノンアルコールカベルネソーヴィニヨン（赤ワイン）
ノンアルコールシャルドネ（白ワイン）／ノンアルコールビール
プレミアムジンジャーエール／オレンジジュース(濃縮還元)／アップルジュース(濃縮還元)／グアバジュース(濃縮還元)

プラントベースエッグと
大豆のボロネーゼのデュクセルガレット

季節のフルーツガレット
［いちじく    キウィ    バナナ
   ワイルドブルーベリーソース］

※全てのガレットにそば粉を使用しております

Pleese enjoy your favorite galette and a seasonal parfait bijoux

All galettes are made with buckwheat flour

Aso Bacon from Kumamoto
and Prosciutto Galette 
from Kyushu
~Mushrooms and
                Cottage Cheese~

Sparkling wine / Red wine / White wine / Draft beer
Non-alcoholic sparkling wine / Non-alcoholic Cabernet Sawignon [red wine]
Non-alcoholic Chardannay [white wine] / Non-alcoholic beer
Premium ginger ale / Orange juice(concentration reduction)
Apple juice(concentration reduction) / Guava juice(concentration reduction)

Plant -based egg and
Soy Bolognese
Duxelle galette

Galette 
with Seasonal Fruits

［Fig,Kiwi,Banana
  wild Blueberry Sauce］

選べるガレット

ドリンク

サラダメランジュール

今月のスープ

季節のパルフェビジュー

コーヒー or 和紅茶

福岡県産巨峰

熊本県 石坂ファーム “THEヨーグルト”

ミックスベリー   

赤葡萄のジュレ 

パルメザンのチュイール

Choice of Galette

Drink

Salad Melange

Monthly's soup

Seasonal Parfait Bijoux

Coffee or Japanese Black Tea

Kyoho grapes 

Ishizaka Farm “THE Yogurt” 

Mixed berry  

Red grape jelly  

Parmesan tuile

Set Menu Seasonal Parfait Bijoux

Pear

Milk gelato
梨

ミルクジェラート

321

●VEGAN/ヴィーガン


