
Aperitif
食前酒

一段目

Macaron and sable
マカロンとサブレ

Fraisier
フレジェ

Caramel cheesecake
キャラメルのチーズケーキ

Glass sponge cake
グラスショートケーキ

二段目

Truffle with egg sandwich and cucumber sandwich
トリュフと卵、キューカンバーのサンドウィッチ

Croquette of paukliet
ポークリエットのクロケット

Lentil carré and strawberry compote
レンズ豆のキャレとイチゴのコンポート

Balsamic marinated strawberries and parmesan cheese
イチゴとパルメザンチーズのバルサミコマリネ

三段目

Marinated salmon omelet with salmon roe
マリネサーモンのオムニエールイクラ添え

Shrimp tartar with eggplant paccheri
海老とイチゴのタルタルナスのパッケリ仕立て

Chicken Confit and poireau tartine
鶏もも肉のコンフィとポワロ―のタルティーヌ

Caviar and potato tart
キャビアとじゃがいものタルト

別皿

Scones with clotted cream and strawberry marmalade
スコーンクロテッドクリームとイチゴのマルムナードを添えて

French toast with olives
オリーブのフレンチトースト

アレルギーについては、スタッフまでお尋ねください

Please ask the staff about allergen

14：00～17：30

Afternoon Tea Le Printemps



Aperitif
食前酒

一段目

Orange macaron
オレンジのマカロン

Chocolate passion
チョコレートパッション

Pineapple tart
パイナップルのタルト

Cinnamon florentine
シナモンのフロランタン

二段目

Corn terrine
とうもろこしのテリーヌ

Caviar and potato tart
キャビアとじゃがいものタルト

Chicken and pineapple brochette 
鶏もも肉とパイナップルのブロシェット

Prosciutto and cream cheese soft cream style
生ハムとクリームチーズのソフトクリーム見立て

Pumpkin and okra vegetable chips
カボチャとオクラの野菜チップ

三段目

Gougere
グジェール

Marinated salmon and guacamole bagel sandwich
マリネサーモンとワカモレのベーグルサンド

Pineapple and sparkling wine gazpacho
パイナップルとスパークリングワインのガスパチョ

Shrimp and yellow paprika cocktail
小海老と黄パプリカのカクテル

別皿

Scones with clotted cream and orange marmalade
スコーンクロテッドクリームとオレンジマーマレードを添えて

Mango parfait
マンゴーパフェ

アレルギーについては、スタッフまでお尋ねください

Please ask the staff about allergen

Afternoon Tea L'été
14：00～17：30


