
Beer Hall at Precious ONO HAKATA
2026.9.1～2026.11.30

● 飲み放題 30分延長   ＋ 500円/1名様 　 ● 記念日デザートプレート（メッセージ&BGM付き）   ＋ 1,500円/1グループ

Open 
17:30 - 22:00

お席 120分制
（90分ラストオーダー）

（最終入店20:00）

オプション

大人のビアホール 
～Chinese Harvest Selection～

～Chinese Harvest Selection～
Opening hours 17:30 ‒ 22:00, 120 minutes per bookings, last order - 30minutes before the end of booking, Last entry to the restaurant - 20:00

大人のビアホール 
～Chinese Harvest Selection～

～Chinese Harvest Selection～
Opening hours 17:30 ‒ 22:00, 120 minutes per bookings, last order - 30minutes before the end of booking, Last entry to the restaurant - 20:00

JPY500 per person to extend “All you can drink” for 30 minutes Dessert plate with message & BGM for special day  JPY1,500 per group

Standard

2hours of all-you-can-drink (Last order is 
going to be 90 minutes after starting)

ドリンク2時間 飲み放題

オーダーブッフェ 〈20種 〉
Order Buffet

Autumn Harvest Bar〈16種〉
Autumn Harvest Bar

フリードリンク 〈約25種〉
All you can drink menu

ラストオーダー  30分前

5,500円
5,800円金曜日、休前日（　　　　　 　）

中学生 3,500円、小学生 2,500円

High-End

2hours of all-you-can-drink (Last order is 
going to be 90 minutes after starting)

ドリンク2時間 飲み放題

オーダーブッフェ 〈25種 〉
Order Buffet

Autumn Harvest Bar〈16種〉
Autumn Harvest Bar

フリードリンク 〈約25種〉
All you can drink menu

ラストオーダー  30分前

6,500円
6,800円金曜日、休前日（　　　 　　　）

中学生 4,500円、小学生 3,500円

Luxury

2.5hours of all-you-can-drink (Last order is 
going to be 120 minutes after starting)

ドリンク2.5時間 飲み放題

オーダーブッフェ 〈30種〉
Order Buffet

Autumn Harvest Bar〈16種〉
Autumn Harvest Bar

フリードリンク 〈約25種〉
All you can drink menu

ラストオーダー  30分前

7,500円
7,800円金曜日、休前日（　　 　　　　）

中学生 5,500円、小学生 4,500円

お席150分制

※写真はイメージです　Example photo image

※表示価格には、消費税・カバーチャージが含まれます。
Listed price includes consumption tax and cover charge

※お車でご来店のお客様及び20歳未満のお客様への酒類提供はお断りいたします。
We do not serve alcohol beverages to the drivers, and the minors under the age of 20.

紹興酒ボトル
or  ミニスパークリングボトル
＋  飲み放題延長３０分付

Present



Order Buffet Menu

Please order to our staffOrder Buffet ※スタッフへご注文ください

Standard

低温調理鶏むね肉の葱山椒醤油掛け
Sous-Vide Chicken Breast with Scallion & Sichuan Pepper Soy Sauce

塩ゆで枝豆の香味和え
Salt-Boiled Edamame with Aromatic Seasoning

中華新緑搾菜の漬物
Chinese Green Zha Cai Pickles

茸と豚肉のチャイニーズサラダ
Chinese-Style Mushroom & Pork Salad

秋キャベツと豚バラ肉の湯引き 
～四川にんにく醤油～
Poached Autumn Cabbage & Pork Belly 
with Sichuan Garlic Soy Sauce

麻辣フライドポテト
Mala Spicy French Fries

鶏もも肉の油淋鶏
Crispy Chicken with Scallion Soy Dressing

揚げ餃子 
～白葱辛味エスニック辣油～
Deep-Fried Gyoza with White Scallion & Spicy Asian Chili Oil

メバルのフリット 
～五香シーズニング～
Rockfish Fritters with Five-Spice Seasoning

中華五目春巻
Chinese Five-Ingredient Spring Rolls

横浜ポーク焼売
Yokohama Pork Shumai

一口水晶海老蒸し餃子
Bite-Sized Crystal Shrimp Dumplings 

イカと青菜の台湾ガーリック炒め
Taiwanese-Style Stir-Fried Squid & Greens with Garlic

紅ズワイ蟹のかに玉 
～琥珀オイスター餡掛け～
Red Snow Crab Omelet with Amber Oyster Sauce

鶏レバーと秋野菜の
オイスターソース炒め
Stir-Fried Chicken Liver & Autumn Vegetables with Oyster Sauce

彩り根菜の黒酢酢豚
Sweet & Sour Pork with Colorful Root Vegetables & Black Vinegar

青椒肉絲
Stir-Fried Beef & Green Peppers

四川麻婆豆腐
Sichuan-Style Mapo Tofu

秋鮭とコーンの五目炒飯
Five-Ingredient Fried Rice with Autumn Salmon & Corn

秋栗と黒蜜のアイスクリーム
Autumn Chestnut & Brown Sugar Syrup Ice Cream



Order Buffet Menu

Please order to our staffOrder Buffet ※スタッフへご注文ください

High-End

秋鯖の香味菜南蛮漬け
Autumn Mackerel Nanbanzuke with Aromatic Vegetables

海老と秋根菜のチリソース煮込み
Shrimp & Autumn Root Vegetables in Chili Sauce

海老とイカの玉子塩炒め
Stir-Fried Shrimp & Squid with Egg in Light Salt Sauce

上海小籠包
Shanghai Soup Dumplings

芒果布丁
～マロンシャンティ～
Mango Pudding with Chestnut Chantilly Cream

Luxury

牛肉と彩り野菜のXO醤炒め
Stir-Fried Beef & Colorful Vegetables with XO Sauce

黒酢角煮酢豚
Braised Pork Belly Sweet & Sour Pork with Black Vinegar 

紅ズワイ蟹と
鱶鰭の餡掛けレタス炒飯
Lettuce Fried Rice with Red Snow Crab & Shark Fin in Savory Sauce

重慶汁無担々麺
Chongqing-Style Dry Dan Dan Noodles

蜜炊き大学いもの
安納芋アイス添え
Honey-Glazed Candied Sweet Potato 
with Anno Sweet Potato Ice Cream

大人のビアホール  

～Chinese Harvest Selection～

※Standardに加え、以下の5品がオーダー可能。 ※High-Endに加え、以下の5品がオーダー可能。




