
選べるメイン 以下よりメイン料理をお選びください。

1. アトランティックサーモンのカルパッチョ   +200円

2. 海老のチリソースと海老のオレンジフルーティマヨ   +300円

3. 鰆の紹興酒蒸し   ～葱と焦がし醤油の香味ソース～

4. メバルの唐揚げ   ～彩り五目餡掛け～

5. 鶏もも肉の油淋鶏   葱と生姜の甘酢ソース

6. 紅ズワイガニのかに玉  オイスターソース餡かけ   +150円

7. 麻辣水餃子   +150円

8. 豚バラのしゃぶしゃぶ風   ～四川麻辣ソース～   +200円

9. 豚バラ肉の赤ワイン黒酢酢豚   +300円

10. 豚肉とタケノコ、ピーマンの細切り炒め 青椒肉絲

11. 牛スジと春雨のピリ辛煮込み

12. 牛サガリのオイスターソース炒め   +500円

13. 四川麻婆豆腐

14. 四川青山椒担々麺  自家製青山椒辣油

15. 海老とイカの五目餡かけ焼きそば   +300円

16. 五目レタスチャーハン

17. おすすめ逸品料理（別紙）

18. おすすめチャーハン（別紙）

19. おすすめ麺料理（別紙）

20. 魅惑のBasque Cheese Cake   +200円

Spicy Stewed Beef Tendon and Glass Noodles

Beef Sagari Stir-fried in Oyster Sauce

Szechuan style mabo tofu

Spicy Szechuan green sansho pepper dan dan noodle

Fried Noodles with Shrimp and Squid

Five-Ingredient Fried Rice with Lettuce

Recommended A la carte dishes

 Recommended fried rice

 Recommended Noodle Dishes

Basque Cheese Cake

Carpaccio of Atlantic Salmon

Shrimp with Chili Sauce and Strimp with Orange Fruity Mayo

Steamed Shaoxing Wine with Steamed Spanish mackerel ~Green Onion and Burnt Soy Sause~

Deep-Fried Rockfish with Colorful Assorted  -Ingredient Sauce

 Chicken Thigh Yu-Lin  -Chi with Scallion and Ginger Sweet-and-Sour Sauce

Red Snow Crab omelet with thick oyster sauce  

Spicy soup dumplings

 Shabu-shabu Style Pork Belly with Sichuan Mala Sauce 

Pork Belly Sweet and Sour Pork with Red Wine and Black Vinegar  

Stir-fried Shredded Pork, Bamboo Shoots, and Green Peppers Qingjiao Rousi

THE Select
セミブッフェスタイルランチ
Semi Buffet Style Lunch

1,980 円

選べるメイン2品
お一人様

2,480 円

選べるメイン3品
お一人様

Your choice of the main dishes
Can be enjoyed with the main menu.
Choice of : 2 entrees/main dishes JPY 1,890 person or
3 entrees/main dishes JPY2,480 per person

メインメニューと合わせて
お楽しみいただけます 約30種 類食べ放 題セミブッフェ 約10種 類飲み放 題スープバー・ドリンクバー

Semi Buffet all-you-can-eat about 30 kinds of food & All-you-can-drink soup bar and drink bar

Choice of Entrees/Main Course
Please choose your entrees/main dish from the following

The kid's lunch plate ￥1280 Includes buffet, soup bar, and drink bar
お子様ランチプレート 創作ブッフェ・スープバー・ドリンクバー付1,280円

※料金には消費税が含まれます。The fee includes consumption tax



THE Select

《ALCOHOL》 ALL 550円

《NON-ALCOHOL》 ALL 550円

Operator

Kitty

Gin & Tonic

Moscow Mule

Cassis & Orange

オペレーター

キティ

ジントニック

モスコミュール

カシスオレンジ

SOFT DRINK

コーラ

ジンジャエール

オレンジジュース

Cola

Ginger Ale

Orange Juice
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サントリー ザ プレミアム・モルツ
［香る］エール
 Suntory The Premium Malt's 
［Kaoru］ Ale

SPARKLING WINE
J キフェール ヴァンムスー ブリュット 
ブラン ド ブラン 
 J. Kieffer Vin Mousseux Brut 
Blanc de Blancs

WINE
グラスワイン赤／白
 Glass of Wine ／Red or White

Wisky
サントリー角　ハイボール
Suntory Kaku Highball

SHAOXING WINE
紹興酒
 Shaoxing Wine

Non-Alcoholic BEER

サントリー オールフリー
Suntory All-Free

※お車でご来店のお客様及び20歳未満のお客様への酒類提供はお断りいたします
※Alcoholic beverages will not be served to guests who are driving or to guests under 20 years of age.


