
春の宴会プラン
期間：2025年3月1日（土）～5月31日（土）

・瓶ビール (一番搾り）　・ワイン（赤・白）　・ウィスキー・焼酎 (麦・芋 )　・ウーロン茶　・オレンジジュース
※アレルギーに関しましては係の者にお尋ねください。※料理は卓盛り（大皿）での提供となります。

※画像は全てイメージです。

・オードヴル 3種盛り
・蒸鶏とオクラの梅和えサラダ
・筍の天婦羅としらすのかき揚げ
・鰆のグリル　シェリービネガーのクリームソース
・ローストポークの塩麴焼
・ポテトとソーセージのカレーピザ
・山菜パスタ
・フルーツ
・コーヒー

・彩り野菜のゼリー寄せとスモークサーモンのロール
・豚肉とパセリのテリーヌと合鴨ロースの山椒焼
・生ハムとアボカドの生春巻
・スズキと海老のたたき身のバロティーヌ
・牛ロースのタリアータ　オニオンバルサミコソース
・キャベツとセミドライトマトの柑橘マリネ
・桜海老と枝豆のリゾット
・酒粕入り茶碗蒸し
・デザートとフルーツ
・コーヒー

フリードリンク　飲み放題（L.O. 終了 30分前）

※15名様より承ります。

JR嵯峨野線｢梅小路京都西｣駅から徒歩１分

ザ ロイヤルパークホテル 京都梅小路

9:00~17:30

事前予約制（ご利用日の３日前まで）

12:00～22:00（２時間制）


