
Colazione

１日の始まりは心づくしの朝食から

まずは素材を活かしたこだわりの小皿料理７種類お持ち致します。

始まりに

カラスミ バーニャカウダ ・ アメーラトマトと茸の茶碗蒸し

小鉢と甘味

新玉ねぎと手羽元のインブロード ・ サルシッチャ 小豆島燻製醤油

煮穴子のカルトッチョ ・ 鰆の塩麴焼き

甘味 高知 吉本牛乳のビアンコマンジャーレ

【メインの食事を下記からお選び下さい。】

◇　御飯と豚汁　◇ ◇　朝パスタ　◇ ◇ カラバッチャ ◇

　御飯　豚汁 スパゲッティ アマトリチャーナ 赤玉ネギとひよこ豆のズッパ

　嵯峨嵐山漬　がりじゃこさん　香の物  プロシュートコット

【オプションメニュー　各　￥５００－（Sv.tax）】

◇ 卵料理各種（オムレツ・スクランブルエッグ・目玉焼き） ◇

◇ 豚汁 シンクロニア風 ◇

◇ コーヒー・紅茶・オレンジジュース ◇

苦手な食材、アレルギー等ありましたらスタッフまでお尋ねください。

※仕入れ状況により、メニュー内容が変更となる場合があります。あらかじめご了承ください。


